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Marinierter Kabeljau mit Glasnudelsalat und Sesam
*

Suppe vom griinen Curry mit gegrillten Kréutersaitlingen
*
Getriiffeltes Ragout und rosa Riicken vom Thiiringer Reh mit Rosenkohl und Semmelknddel
*

Tortchen von Blutorangen und Maronen mit Milchméadcheneis

3 Génge 55,00 € 4 Ginge 70,00 €

Vorspeisen und Suppen
Verschiedene Blattsalate in hellem Balsamicodressing mit Piemonteser Haselniissen und Birne 10,00 €

Feldsalat mit Couscous, Granatapfel ur*ld marinierter Schwarzwurzel 13,00 €
Paté vom Thiiringer Wild auf mariniert*em Sellerie mit Portweinfeige 16,00 €
Marinierter Kabeljau mit Glas?udelsalat und Sesam 17,00 €
Consommé vom Ochsenschwan*z mit kleinem Gemiise 10,00 €
Suppe von der Siilkartoffel mit geréiucllertem Wels und jungen Lauch 10,00 €
Suppe vom griinen Curry mit gegrillten Kréutersaitlingen 10,00 €

Von Fisch und Fleisch
Gebratener Thiiringer Wels mit Rahmlauch und Rosmarinkartoffeln 30,00 €

Kabeljau unter der Olivenkruste auf Bohnen & Paprikagemiise mit Kartoffelpiiree 30,00 €
Knusprige Perlhuhnbrust auf Rahmsauerkraut mit Gnocchi 30,00 €
Geschmorte Biackchen vom Ibericoschwein mit Tandoorilinsen und Kartoffelgratin 29,00 €

Getriiffeltes Ragout und rosa Riicken vom Thiiringer Reh mit Rosenkohl und Semmelknddel 35,00 €

Vegetarisch
Ravioli von Kiirbis und Pecorino mit knackigem Spitzkohl 22,00 €

Gulasch von Champignons und Kréutersaitling mit Rosenkohl und Semmelknddel 24,00 €
Kise und Dessert

Kleine Variation von franzosischen Rohmilchkése mit Trauben 13,00 €

*

Marinierter Bergkése mit Kﬁrbiskeznél und confierter Tomate 14,00 €
Geschmolzener Brie de Meaux mit "{riiffel im Crepes gebacken 16,00 €
Feines von belgischer Schokol*ade mit Mangosorbet 16,00 €
Zweierlei von der Quitte nlit Schwarzbroteis 16,00 €

Tortchen von Blutorangen und Maronen mit Milchméidcheneis 16,00 €



